Restaurant & Eis Caté
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Benvenuto - Willkommen

Begeben wir uns auf eine gastronomische Reise durch
Italien, auf der wir die verschiedenen Regionen und ihre
einzigartigen Beitridge auf den Tisch bringen.

Von vollmundigen Nudeln bis hin zu lebhaften Aromen
ist jedes Gericht eine Hommage an Authentizitit und
kulinarische Exzellenz.

Begleiten Sie uns auf dieser gastronomischen Reise,
bei der Sie bei jeder Mahlzeit einen neuen Geschmack,
eine neue Geschichte und einen neuen Grund entdecken
werden, sich in die italienische Kiiche zu verlieben.

In unserem Restaurant ist es die Vielfalt der

Geschmacker, die uns ausmacht, und wir laden Sie ein,
das Beste, was Italien zu bieten hat, zu genieljen.

Apperitivo - Aperitifs

Prosecco 0,11 0.0 ¢
Aperol Spritz « 0,21 7,00 €
Rosato Mo » 0.21 7,00 €
Campari Orange (Soda) 0,251 00€
Martint Bianco » 0,051 6,50 €
Martint Rosso 0,051 6,50 €
Hugo - 0,251 7,00 €

Limoncelo Spritz (.21 7,00 €
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Zuppe - Suppen
Crema di Pomodoro . 7,00 €

Tomatencremesuppe mit Sahne und Basilikum

Stracciatella alla Romana coronivorssi 7.00 €

Vegetarische Briihe mit Eiern und Parmesan

Zuppa dv Aglio coronivorzs 7.00 €

Knoblauchsuppe mit Tomatengeschmack

Zuppa di Pesce vvcoriivnii 1350 €

Fischsuppe

Antipasti - Vorspeisen
Bruschetta

gerastete Weifsbrotscheiben mit Tomatenwiirfeln, Rucola, Parmesan

Focaccia Classica -

Pizzabrot mit Olivenél und Rosemarin

Focaccia al Gorgonzola

Pizzabrot mit Gorgonzola

Mozzarella Caprese -

Mozzarella mit frischen Tomaten und Basilikum

Pecorino al Forno c:ox.:
gebackene Schafskdse mit Champignons, Zwiebeln. Peperoni

Funghi Rip iene A,G.H, 2.8

Gefiillte Champignons mit Spinat und Gorgonzola-Sauce

M I:Sta A ntipasti AGH,0,P,N.M 2,3,5,6,7,89,12

Gemischter Vorspeisenteller

CarpaCCi/O di Ma,nzo M.GH. 6.7

hauchdiinne Rinderfiletscheiben mit frischen Champignae.

Parmesan
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Insalata - Salat 3

Insala,ta, M]:Sta H.L M0, 3.6,7.8

gemischter Salat mit hausgemachtem Dressing

Insala,ta. Peccorino GH.LM.0.3.6.7.8

gemischter Salat mit Schafskdse und hausgemachtem Dressing

I nsalata Tonno DHLM,0, 3.4.6.7.8.12

gemischter Salat mit Thunfisch und hausgemachtem Dressing

In sa lata PO l lO H.LMLO, 3,6.7.89.12 ] 5 ; 5 0 €

gemischter Salat mit Héihnchenbruststreifen und Champignons

Insalata di Pomodoro - 10,00 €

Tomatensalat mit Zwiebeln und Basilikum

Pizze - Pizza
Pizza Margherita v 10,00 €
Pizza Salami e Prosciutto 1c.:oi 1950 €

Mit Salami und Schinken

Pizza Funghi AG. 238

Mit Champignons

P iz zd H awaii AG, 2.3.4.58.9
Mit Schinken und Ananas

Pizza Tonno e Cipolle 14
mit Thunfisch und Zwiebeln

Pizza Capricciosa o 85
mit Salami, Schinken Champignons und fﬁp& 2

Pizza Verdure werau_

4
o

mit frischem Gemiise

P izza M (e 1pcr 238

mit Meeresfriichten

Pizza 1l Massimo o858

mit Bresaola, Rucola und Parmesan 3

Pizza Scampi AD.G.R. 2.3.8

mit Scampi

E——

Alle unsere Pizzen werden mit Tomatensauce und Kdse serviert.
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Pasta - Nudeln
Spaghettt Pomodoro cn:

mit Tomaten, Basilikum und Parmesan o : :
Spaghetti Aglio e Olio «cr BV TSNS 2 () ¢
mit Knoblauch, Chili und Parmesan 4 { “ - “.' )
Spagheiti Carbonara «wsgh ™" = SEEAAE - ¢
mit Et, Schinken und Parmesan : y. L - 4

Spaghetii Mare wcons g8 25 < _- B 15,50 ¢

Mit Meeresfriichten
Penne BOlOgneSB AJCH. 8.9 -

mit Hackfleischsauce und Parmesan

Penne Siciliana +cns

mit Filetspitzen, Champignons in pikanter Tomatensauce (scharf) und Parmesan

Tagliatelle Salmone cocn:: 14.50 €

Mit Lachs in Hummersahne-Sauce

Tagliatelle il Massimo vcn.

Mit Rucola, C hprn'tomatpn, Bresaola und Parmesan

Lasagne ACH,G, 28 da
Nudelteigblitter mit Hackfleischsauce und Parrrggm:i'

Ravrolt Ricotta Spinat «on
mit gefiilltem Spinat & Tomaten-Sause ; s ' 2
Ravioli mit Ziegenkdsescune = RS 76.50 €
mut gefiilltem Ziegenkise & Buitersalbei-Saif ol o - :

Pappardelle Tartufo +cn:

Mit Rinderfiletspitzen, Pilzen & Triiffel-Sauce -
Cannelloni Ricotta Spinat a Fo

Mit Gorgonzola-Sauce

Pasta Nero mit Scampi «scon 19.50 € .8

Frische schwarze Nudeln mit Scampi & Tages-Gemiise




Carne - Fleisch |

Rind
70. Bustecca alla Griglia o«

gegrilltes Rumpsteak mit Krduter- Butter

2008 250g
71. Filetto alla Griglia oy s 30,50 € 35,50 €0
gegrilltes Rinderfilet mit Krdauter-Butter
mit Funghi-Sauce + 4,00 €
mit Pepe-Sauce + 4,00 €
mit Gorgonzola-Sauce + 4,00 €
mit Triiffel-Sauce + 5,00 €
Kalb
75. Fegato di Vitello ala Griglia o 18,00 €
gegrillie Kalbslbr
mit Butter & Salbet + 3,00 €
mit gebratenen Zwiebeln 3,00 €
Lamm
80. Costoletta d'agnello ala Grtglm wErenLANOr 28,50 €

gegrilltes Lammbkotelett

‘;¢+4ﬂ0€
§ + 4,00 €

mit Braten-Sauce
mit Rotwein-Sauce

Gefliigel
85. Pollo ala Griglia 221027

gegrilltes Hihnchenbrustfiler il
mit Funghi-Sauce | g 7

mit Pepe-Sauce p __ 7 NONS el 4,00 €
mit Gorgonzola-Sauce ' e it 4,00 €
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Pesce - Fisch

Zander vn
gegrilltes Zanderfilet

Salm one a la Grigli Q penzsa
gegrilltes Lachsfilet

mit Zitronen-Sauce
mit Weiﬁwein—Sauce

Calamart ala Griglia e
gegrillte Calamari

Scampf, ala Griglia D,GALR, 2,48

gegrillte Garnelen

Alle unsere Fleisch- und Fischgerichte

21,50 €

21.50 €

+ 4,00 €
+ 4,00 €

20,50 €

24,50 €

werden mit Rosemarin- Kartoffeln und Tagesgemiise serviert
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Kindergerichte

Pommes -5 5,00 €
Pizza Bambini oz 6.50 €

Mit Tomatensauce und Kiise

Zus. Belag: .,Salami, Schinken, Thunfisch, Bolognese, Zwiebeln, extra Kise* ] ,50 €

Bambini cn: 6.50 €

Spaghetii Carbonara «con:s .00 €

mit Ei, Schinken und Parmesan

Penne Bolognese i 8,50 €

mit Hackfleischsauce und Parmesan

Fegato du Vitello ala Griglia « 14,00 €

gegrillte Kalbsleber

Salmone ala Griglia »es 15,00 €

gegrilltes Lachsfilet

Desserts |

50 €
k.50 €
8.50 €
7,00 €

Tiramisu A-CE6HO.P.23589
Panna Cottq A-¢E6.H.0.P.23.589

Creme Brulée t.cEcn.o.p.23589
Tartufo FEis AcEcHo.p, 2,3.,5‘:3'

wl el

>

o Ty ey |



Getranke

Alkoholfreie Getrdnke

Coca-Cola 1+ g:i 5
Fanta g:j ;
Sprite i gj ;
Mineralwasser gj ﬁ
Apfelschorle - gj i
Bitter Lemon gj ;
Ginger Ale g:i ;
e - 021
Fassbrause — rot - 0(?;25
Sl 07T
Acqua Panna A 0,75 l

-
- N ‘
. .
- 1
7

2,80 €
4,80 €
2,80 €
4,80 €
2,80 €
4,80 €
200 £
4,20 €
2,70-€
4,40 €
2,90.€
4,70 €
2,90 €
4,70 €
2,90 €
4,70 €
2,80 €
4,70 €
0,50 €




Fruchisdfte
140. 0,21 2,90 €

O L T e 0,41 4,70 €
142. 0,21 2,90 €
4% EEsalte 040 4.70€
144. . 0,21 2,90 €
145, Kirschnektar - i 0.41 4,70 €
146. , 2,90 €
147, Bananennfa‘ & 4,70 €
148. . 2,90 €
I e 4,70 €
Warme Getranke
150. Espresso « Tasse 2,80 €
151. FEspresso doppelt Tasse 4,60 €
152. Kaffee » Tasse 3,80 €
153. Cappuccino » Tasse 4,20 €
154. Latte Macchiato » Glas 4,40 €
155. Tee Glas 3,00 €

| 156. Kakao !/ Schokolade Glas 4,20 €




;2? Krombacher Puils gﬁ ;
;gi Krombacher Radler ++ | .: | ¥ 3:2 ;
165. Krombacher Dunkel "5SS £ 0,51
167. Krombacher Weizen 05
168. Krombacher alkoholfrei +* 0,331
169 Weizen alkoholfret 0,51
170. Vita Malz 0,331

O‘ffene Weine 0, 11,13,

Vino Bianco - Weifswein

180. Pinot Grigio 0,25 1
181. Chardonnay 0,251
182. Frizzantino ( Perlwein) 0,251
183. Weifweinschorle 0,251
Vino Rosso - Rotwein

185. Montepulciano 0.251
186. Nero d°Avola 0,251
187. Lambrusco (Perlwein) 0,251
Vino Rosato — Rose

__1?0. Rosato Bardolino 0,251

Al

3, 00°¢
4,70 €
3,70 €
4,70 €
4,90 €
4,90 €
3,70 €
4,90 €
3,00 €

6,50 €
0.9 €
6,50 €
6,00 €

6,50 €
6,00
6,50 €

6,50 €

ageine finden sie auf den ndchsten 2 Seiten.



Weillwein

Pinot Grigio DOC Villa Sandi

trocken

Strohgelbe Farbe mit goldenen Reflexen. Komplex, mit Pfirsich, Grapefruit,
Zitrone-Limette Aromen; Kriuteraromen, Noten von Eiche, Vanille und
B’lllﬁkill]ll.l'ﬁs. Eirl “"r('.ill |r]i'_ Il'li‘.lllfl'(‘-ll'l Kiir}}l:r. allg{:lll‘.}]ll’llfl. Nat':llg(‘,sttllll‘lut‘.k

lllld glll(‘fl‘ Bal‘:lfl[!i‘. D(‘fl‘ ;‘-'ngang ibl .li:lllg._ klx':ll', arunmliﬁ{:h llllll gft'it'.hzcilig Il’liltl

Brolettino Lugana Ca dei Frati

trocken

Bei der Verkostung fillt zuerst die kristallklare, strohgelbe Farbe ins Auge. In
der Nase zeigt sich sofort ein vollmundiges Aromen Spektrum von reifen
}.Fri.i(:llllfll. \\-"i(' Pﬁ]'.“ii('.ll llll(l Apf('l. DHZH kﬂll'lllll ll('.ll.’ll (3i1| ll['ti;r(‘.l’l[l('r I{[]ﬁf‘ll[llll‘[
und feine Rostaromen aus dem Barriqu(‘. Im Geschmack ist der Brolettino Ca
dei Frati sehr vollmundig, mineralisch und dicht. Insgesamt bietet er ein sehr
harmonisches und perfekt ausbalanciertes Geschmacksprofil.

Aragosta Vermentino di Sardegna

trocken

Im Glas leuchtet der Wein hell strohgelb. Das frische Bouquet duftet nach
heller Frucht, frischen Niissen und Kriauterwiese.

Am Gaumen ist der Wein angenehm erfrischend, saftig und harmonisch.

Dezent salzige Mineralitit.

-
San Marzano Edda Bianco
trocken
In strohgelber Farbe mit goldenen Reflexen leuchtet der Wein im Glas und
verspriiht im gleichen Moment eine fruchtig-blumige und fein strukturierte
Aromatik von Sommerbliiten, reifen, safticen Birnen und Pfirsichen.
Ausgewogen und intensiv geht es dann auch am Gaumen weiter. Dort
verzaubert der Wein mit einer ungemein cremigen Textur, elegant und seidig,
dazu beeindruckend frisch und lebendig.

24,50 €
75¢l

37.50 €
75¢l

28,50 €
75¢l

45,50 €
75¢l
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Rotwein

Montepulciano 4 Ogniquattro

trocken

Nach 2003 war in den Abruzzen nur jeder vierte Jahrgang aullergewihnlich. So
entstand der Name OGNIQUATTRO (ogni=alle, quattro=vier) Das Bouquet ist
kt}ln[illtx ll’lit N(][lfll VoI (_;l‘\'\'ﬁrztfll llll(l \Fﬂllillff. ;"\In (_;ﬂllllllfll iihl!rzcllgl er (llll'(:ll

Sl'.'ill(‘f \'r()lllfllllllligkl'!il lllld Ell]g(!ll('.llll’l(‘. l:“l'lll'!hl.

Nero d'Avola Novantanove Botticlie 99

trocken

Im Bouquet vereinen sich fruchtige und wiirzige Aromen, begleitet von einem
Hauch Vanille, die diesem Wein eine besondere Tiefe verleihen. Am Gaumen
I'lll{bﬂl'_(:r_ ﬁil'.ll [1(?1' ler[} (l‘!‘\\"(llﬁ \"Ul!ll’]ll'l(lig._ r('i('.ll llrl[l l'llll(l = l‘.ill “’lrlfill._. d(‘r I?ifl

wahres Geschmackserlebnis bietet.

Rosso Puglia IGT ,,Cuvee 99 Old World*

trocken

Der Wein prisentiert sich vollmundig, tiefgriindig und balanciert. In der Nase
dunkle gereifte rote Friichte, die schon fast an Komplott erinnern, zeigt er am
Gaumen seinen weichen Kérper mit angenchmer Holznote. Ein langer Genuss.

Primitivo di Manduria SUD

trocken

Sein Bouquet erinnert an Pflaumen und reife Kirschen und im Geschmack hat
der Primitivo Sud eine schone Struktur, vollmundig, mit anhaltendem Abgang.
Er ist weich und []'11('}1tig und vor allem ein guter Bcglt‘ilcr von kriifligv.n

Fltti.-ichgt.'rit'llll'll und reifem Kise.

Primitivo di Manduria DOC COTIS

trocken

Es ist ein Wein mit einer intensiven rubinroten Farbe mit violetten Reflexen. In
der Nase mischen sich Aromen von reifen Kirschen und Pflaumen mit
angenehmen Noten von Kakao und Vanille. Es ist ein gut strukturierter und
warmer Wein, wie die Sonne des Salento.

29,50 €
75¢l

30,50 €
75¢l

58,50 €
75¢l

38,50 €
75¢l

38,50 €
75¢l



Prosecco

Prosecco DOC Spumante Brut ,,Grande Alberone®

trocken

Der Prosecco zeigt im Glas ein leuchtendes Strohgelb. Blumige Aromen und
Noten von weillen Friichten in der Nase und am Gaumen frisch und
ausgewogen.

Harmonisch mit feiner, langanhaltender Perlage.

Roseé

Fantini Cerasuolo d'Abruzzo

trocken

(Farnese). Hergestellt im Anbaugebiet Abruzzen, besticht dieser Wein durch seine
intensive rubinrote Farbe und sein fruchtiges Aroma von Kirschen und roten
Beeren. Am Gaumen zeigt er sich vollmundig und weich mit einer angenehmen Siaure
und geschmeidigen Tanninen. Dieser samtige und elegante Rotwein eignet sich
hervorragend als Begleiter zu Pasta-Gerichten, gegrilltem Fleisch.

Lumera Sicilia DOC

trocken

Frm:htig nach vollreifer Erdbeere und Himbeere, ergiinzt von (;rallalupﬁrl und
einem Hauch von Veilchen.

Wunderbar erfrischend, zupackend und doch verspielt, dabei mit Schmelz und
exemplarischer Struktur.

Weillwein - Empfehlung des Hauses

Sprechen Sie uns an, welchen Hauswein wir gerade empfehlen. ..

Rotwein - Empfehlung des Hauses

Sprechen Sie uns an, welchen Hauswein wir gerade empfehlen. ..

32,50 €
75¢l

28,50 €
75¢l

28,50 €
75¢l

19,00 €
75¢l

19,00 €
75¢l



Likore »
200. Amaretto 2l 3.50 €
201. Sambuca 2cl 3,50 €

202. Amaro Averna o, Il 2 cl 3,80 €
203. Ramazotti y 14" P, 2l 3,80 €
204. Limoncello ‘% y— "‘}‘ .' . ‘ 2 ¢l 3,80 €
205. Baileys ; ﬁ' B ol 4,50 €
206. Jdagermetster e T ' 'fa‘} 2el 4,50 €
Schndpse *
210. Grappa 2 ¢l 4,50 €
211. Fernet Branka 2l 4,50 €
212. Vodka 2 cl 4,50 €
213. Jim Beam 2cl 4,50 €
214. Malteser Aquavit 2 cl 4,50 €
215. Vecchia Romagna 2 cl 5,50 €
216. Jack Danuels 2l 6,00 €
217. Remy Martin 2cl 6,00 €

Long Dinks
220. Barcadi Cola '+ 0,21 8,50 €
221. Gin Tonic **" 0.21 8,50 €




Allergene und Zusatzstoffe...

Buchstaben Name steht fir
Code

A Gluten Glutenhaltige Getreide, namentlich Weizen (alle Weizenarten und
Weizen Abkémmlinge, die in Osterreich zusatzlich zu den genannten
Gluten A Namen Dinkel und Chorasan Weizen weiters als Kamut, Emmer,
Einkorn, und Griinkern im Handel erhéltlich sind), Roggen, Gerste,
Hafer, oder Hybridstamme davon, sowie daraus hergestellte
Erzeugnisse

B Krebstiere | Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C Ei Eier von Gefligel und daraus gewonnene Erzeugnisse

D Fisch Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

E Erdnuss Erdnusse und daraus gewonnene Erzeugnisse

F Soja Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

G Milch Milch von Saugetieren wie Kuh, Schaf, Ziege, Pferd und Esel
und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieRlich Laktose)

H Nusse Schalenfruchte, namentlich Mandeln, Haselnlisse, Walnusse,
Kaschunisse, Pecannlsse, Paranisse, Pistazien, Macadamia- oder
Queensland Nusse, sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

L SEIEE Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

M Senf Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

N Sesam Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

0 Sulfite Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr als IOmg /
kg oder 10 mg/ 1 als insgesamt vorhandenes 502, die fur verzehrfertige
oder gemal den Anweisungen des Herstellers in den
ursprunglichen Zustand zurlickgefiinrte Erzeugnisse zu berechnen
sind.

B Lupinen Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

R Weichtiere | Weichtiere wie z.B. Muscheln, Austern, Schnecken und daraus
gewonnene Erzeugnisse

Zusatzstoffe:
1) mit Farbstoff,

2) mit Konservierungsstoff
3) mit Antioxidationsmittel

4) mit Geschmacks Verstarker
5) geschwefelt
6) geschwarzt

7) gewachst

8) mit StRungsmittel
9) mit Phosphat

10) Koffein-haltig
11) chininhaltig

12) enthalt Phenylalaninquelle
13) enthalt Alkohol

= Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus
hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

= Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend
den gesetzlichen Vorschriften
(EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169 / 2011 ik

Es gibt dartiber hinaus auch noch andere Stoffe,
die Lebensmittelallergien auslésen kénnen.

Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den
gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein,
die Produktionsprozess in der Kiiche verwenden.
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Online
Speisekarte

Wir freuen uns auf Euren Besuch



