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Buon appetlto!



Aperitivo — Aperitifs

1. Prosecco?®’ 0,11 6,50€
2. Aperol Spritz13 Q.21 8:50%€
3. Rosato Mio 13 021 4850 €
4. Campari Orange 9013 0,25 8,50 €
5. Martini Bianco 3 0,051 8,50€
6. Martini Rosso 3 0,051 8,50€
7. Hugo 3 0,251 8,50€
8. Limoncelo Spritz ** 0,21 8,50€
9. Sarti Rosa 13 0,21l 8,50€




Speisen
Zuppe — Suppen

10. Crema di Pomodoro %t 7,00 €
Tomatencremesuppe mit Sahne und Basilikum

11. Stracciatella alla Romana #* % &t 7,00 €
VEGETARISCHE BROKE MIT EIERN UND PARMESAN

.‘12. Zuppa di Aglio A&t 7,00 €

y fﬂﬂbi’uumﬂuppe mit Tomatengeschmack

13. Zuppa di Pesce % 50.G.L.O.R 13,50 €
Ffs::hs.gppe

Antipasti — Vorspeisen
20. Bruschetta ™ 8,50€

gerdstete Weibrotscheiben mit Tomatenwirfeln, Rucola, Parmesan

21. Focaccia Classica™ 7,50 €
Pizzabrot mit Clivendl und Rosemarin
22. Focaccia al Gorgon: 9,50 €

Pizzabrot mit Gorgonzola

23. Mozzarella Caprese ® 2 11,50€
Mozzarella mit frischen ﬂmm WM ‘
24. Pecorino al Fuunﬁ“‘ | 14,50 €

gebackene Schafskise mit Champignor

25. Funghi Ripiene A6 o 13,50 €
Gefiilite Champignons mit Spinat und Ga zola-Sau
26. Mista Antipasti ** ‘iw .8,9,12 16,50 €

Gemischter Vurspeisentg.'lqﬂ

27. Carpaccio di Munzu F 16,50 €

hauchdinne Rinderfiletscheiben mit frischen Champignons, Rucola und Parmesan



Insalate — Salate

30. Insalata Mista™ 10,50 €
gemischter Salat mit hausgemachtem Dressing
31. Insalata Pecorino %™ 12,50 €
gemischter Salat mit Schafskdse und hausgemachtem Dressing
32. Insalata Tonno "™ 11,50 €
gemischter Salat mit Thunfisch und hausgemachtem Dressing
33. Insalata Pollo™ 16,50 &
gemischter Salat mit Hihnchenbruststreifen und Champignons
34. Insalata di Pomodoro™ @ 10,50 €
Tomatensalat mit Zwiebeln und Basilikum
oL Pizze — Pizzen ©
'
1%
" 40. Pizza Margherita **© 12,50 €

d 41.H Pizza Salami e Prosciutto A6 2 3. 8 14,50 €

Mit Salami l.rm:l’ Schinken

2. PeZ ttro Formaggi ** © 16,00 €
‘4 mch
=.. nons
| y A1, G, 2 3.8
= o 43.51'2“%” AT
Al D G
A G . oot e
¥ - cIS Pizza Capricciosa #* % 2 3.8 16,50 €
mit Salami, Schinken Champignons und Peperoni
#ﬁ’f‘ Pizza Verdure #1.6.2.3.8 15,50 €
. _mit frischem Gemiise - -
47. Pizza Mare #6.23.8 . 17,50€
mit Meeresfriichten . o
48. Pizza il Massimo #*© A 4
mit Bresaola, Rucola und Parmesan -
49. Pizza Scampi”*+5°¢ \
mit Scampi 5_?‘.‘ ) :
50. Pizza Calzone #*¢ . 16,508,

- . L
o -.-I o)



Pasta — Nudeln

51. Spaghetti Pomodoro ** %6 11,50 €
mit Tomaten, Basilikum und Parmesan

52. Spaghetti Aglio e Olio ** 12,50 €
mit Knoblauch, Chili und Parmesan

53. Spaghetti Carbonara ** ¢ 13,50 €
mit Ei, Schmkm.w u rmesu.n | ﬂ‘ﬁ‘ﬂ‘iﬁ

54. ti Mare A .0 16,50 €

55, A - 13,50€

56. W e B 15,50 €

ifafenits s Tomatensauce (scharf) unn'mw:
57. Tagli eﬂe Sr.-: 0.6 widnF 1550¢€
Mit .

58. ueu fee » / 16,50 €

Hltﬁrmln. Eﬂem%mw
!
59.

L su ,41 >5 W 13,50€
q %" an 5uum unn' Parm w
Ricotta Spmut 41,6, 17,50 €

fem Spinar & Tomaten-Sause
oli mit Ziegenkdse "% ¢
em 2 ’kﬂse&ﬂuﬂmﬂbei-ﬁuu&

62. le Tartufo *+ 66 18,50 €

Mit Rinderfiletspitzen, Pilzen & Triiffel-Sauce

63. Cannelloni Ricotta Spinat al Forno #+“¢ 15,50 €

Mit Gorgonzola-Sauce

64. Pasta Nero mit Scampi A*5%6 21,50€

Frische schwarze Nudeln mit Scampi & Tages-Gemiise

60.

61. 17,50 €



Carne - Fleisch

Rind & Kalb
70. Bistecca alla Griglia ©

gegrilltes Rumpsteak mit Krduter-Butte

71. Filetto alla Grigh

200g - gegrilltes Rinderfilet

72. Filetto alla Griglia®
250g - gegrilltes Rinderfilet Wit Krauter-Butt

75. Fegato di Vitelloalla Grig

gegrillte Kalbsleber ] ¥
Lamm = < "":.
80. Costoletta d'agnello m‘]ﬂu

gegrilltes Lamm Krone

Gefliigel '

85. PDIW 21,00 €
gegril enbrus

Extra?i-“ { %

Butter & Salbe €4 -G rgnnzm‘ﬂ -Sauce 4E€

gebratene Zwiebelr f Triiffel-Sauce 5€

Funghi-Sauce ' Braten-Sauce 4€

Pepe-Sauce -' ymﬁuuce 4€
‘Qaf‘*ﬂ‘

Alle unsere Fleisch- und Fischgerichte,
werden mit Rosemarin-Kartoffeln und Tagesgemiise serviert




Pesce - Fisch

90. Zander?®© 25,50 €
gegrilltes Zanderfilet § i

91. Salmone alla Griglia®¢ ~  \ . 25,50€
gegrilltes Lachsfilet .. ™
mit Zitronen-Sauce " - 4 00 €
mit Weiwein-Sauce «+  Sass = 4,00€

96. Calamari alla Griglia * %
gegrillte Calamari

97. Scampi alla Griglia 5% " g . g :-1;5 X3
i * 4 ol B ? ‘.

Kinderge

S
100. Pommes 500€

e ogcserts

110. Tiramisu *+©6 8,50 €
111. Panna Cotta © 8,50 €
112. Creme Briilée ©© 9,50 €
113. Tartufo Eis © 6" 8,00 €




Getranke

Alkoholfreie Getranke / Fruchsdafte

120.
121.
122.
123.
124.
125.

126.
127.

128.
129.
130.
131.
132.
d 33,
134.
135.

136.
3%
138.

150.
151,
152,
153.
154.
155.
156.

139 pom
140._ - Ora
141.58 &

Coca-Colg 14810 0,21
. ﬂ,d l
Fanta 128 ' =; 10,2 |
4|
Sprite %8 021
Y 0,41
-.,- Min’émfwusser .ﬂ,f.; ir'
| Apfetschnrfe 248 o gi ::
itte n 811 021
Q’E Hfm 0,41
. 'E:'mg%r Ale’® 0,21
0,41
Tonic Water3.811 021
J 0,41
' Fassbrause — rot 18 0,21
_ 0,41
Pellegrino 0,751
] ﬂ; ?5 I
248 02l
0,41
fe -ﬂulz [ g
: hnegurl*?'” 0,2l
i s i DL
r2.4.8 % 0,21
. 3 - 9 : ﬂ;d 'll-
A -9 2. 90,2 |
- ( » a4/ .
Warme Getrdnke“
Espresso*® - % S
Espresso doppelt ™ 10 : ' 555

Kaffee ° ! se
Cappuccino *° sse
Latte Macchiato 1° | 6 yﬁ Glas
Tee - Glas
Kakao / Schokol ude - % Glas
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160.
161.
162.
163.
165.
167.
168.
169
170.

Biere

Krombacher Pils #+13

Krombacher Rudimi:’.“-”

K ".':_ AL1
Krombacher Dunkefi ALI}

Krombacher Weize
: ntﬁn!fr&i
holfrei
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Vino Bianco — Weifswein

Pinot Grigio
Chardonnay
Frizzantino (Perlwein)
Weifsweinschorle

180.
181.
182.
183.

Vino Rosso — Rotwein

Montepulciano
Nero d‘Avola

85.
186.

Lambrusco (Perlwein)

Vine Rosato — Rose
sato Bardolino
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Weifswein 975!

Pinot Grigio DOC Villa Sandi 26,90 €

Trocken

Strohgelbe Farbe mit goldenen Reflexen. Komplex, mit Pfirsich,
Grapefruit, Zitrone-Limette Aromen; Krauteraromen, Noten von Eiche,
Vanille und Muskatnuss. Ein Wein mit mittlerem Korper, angenehmen
Machgeschmack und guter Balance, Der Abgang ist lang, klar,
argmatisch und gleichzeitig mild

Brolettino Lugana Ca dei Frati 37,50 €

Trocken

Bei der Verkostung fallt zuerst die kristallklare, strohgelbe Farbe ins
Auge. In der Nase zeigt sich sofort ein vollmundiges Aromen

Spektrum von reifen Frichten, wie Pfirsich und Apfel. Dazu kemmt noch
ein betérender Rosenduft und feine Rostaromen aus dem Barrique, Im
Geschmack ist der Brolettino Ca dei Frati sehr vollmundig, mineralisch
und dicht. Insgesamt bietet er ein sehr harmonisches und perfekt
ausbalanciertes Geschmacksprofil.

I Aragosta Vermentino di Sardegna 28,50 €

— Trocken

Im Glas leuchtet der Wein hell strohgelb. Das frische Bougquet duftet
nach heller Frucht, frischen Nissen und Kriuterwiese,

Am Gaumen ist der Wein angenehm erfrischend, saftig und harmonisch.
Dezent salzige Mineralitat.

San Marzano Edda Bianco 45,50 €

Trocken

In strohgelber Farbe mit goldenen Reflexen leuchtet der Wein im Glas
und verspriht im gleichen Moment eine fruchtig-blumige und fein
strukturierte Aromatik von Sommerbliten, reifen, saftigen Birnen und
Pfirsichen. Ausgewogen und intensiv geht es dann auch am Gaumen
weiter, Dort verzaubert der Wein mit einer ungemein cremigen Textur,
elegant und seidig, dazu besindruckend frisch und lebendig.




Rotwein %73

Montepulciano 4 Ogniquattro 29,50 €

Trocken

Mach 2003 war in den Abruzzen nur jader vierte Jahrgang
aufiergewdhnlich. So entstand der Name OGNIQUATTRO (ogni=alle,
quattro=vier) Das Bouguet ist komplex mit Noten von Gewdrzen und
Vanille. Am Gaumen uberzeugt er durch seine Vollmundigket und
angenehme Frucht.

Nero d'Avola Novantanove Botticlie 99 30,50 €

Trocken

Im Bouquet vereinen sich fruchtige und wiirzige Aromen, begleitet von
einem Hauch Vanille, die diesem Wein eine besondere Tiefe verleihen.
Am Gaumen entfaltet sich der Nero d'Avola vollmundig, reich und rund -
ein Wein, der ein wahres Geschmackserlebmis bietet.

Rosso Puglia IGT ,,Cuvee 99 Old World“
Trocken g 58,5” €

Der Wein prasentiert sich vollmundig, tiefgrindig und balanciert. In der
Mase dunkle gereifte rote Friichte, die schon fast an Komplott erinnern,
zeigt er am Gaumen seinen weichen Kérper mit angenehmer Holznote,
Ein langer Genuss.

Primitivo di Manduria SUD 38,50 €

Trocken

Sein Bouguet erinnert an Pilaumen und reife Kirschen und im
Geschmack hat der Primitivo Sud eine schine Struktur, vollmundig, mit
anhaltendem Abgang. Er ist weich und fruchtig und vor allem ein guter
Begleiter von kraftigen Fleischgerichten und reifem Kase.

Primitivo di Manduria DOC COTIS 38,50 €

Trocken

Es ist &in Wein mit einer intensiven rubinroten Farbe mit violetten
Reflexen. In der Nase mischen sich Aromen von reifen Kirschen und
Pflaurmen mit anganehmen Noten von Kakao und Vanille, Es ist ein gut
strukturierter und warmer Weain, wia die Sonne des Salento.




Prosecco 973!

4 Prosecco DOC Spumante Brut ,Grande Alberone* 29,50 €

Trocken

Der Prosecco zeigt im Glas ein leuchtendes Strohgelb. Blumige Aromen
und Moten von weien Frichten in der Mase und am Gaumen frisch und
ausgewogen,

Harmaonisch mit feiner, langanhaltender Perlage.

Rosé 075

Fantini Cerasuolo d'Abruzzo 28,50 €
’.‘ Trocken

(Farnese). Hergestellt im Anbaugebiet Abruzzen, besticht dieser Wein

L durch seine intensive rubinrote Farbe und sein fruchiiges Aroma wvon
Kirschen und roten Beeren. Am Gaumen zeigt er sich vollmundig und weich

| mit einer angenehmen Sdure und geschmeidigen Tanninen. Dieser samtige
|l und elegante Rotwein eignet sich hervorragend als Begleiter zu Pasta-

Gerichten, gagrilltem Fleisch.

Lumera Sicilia DOC 58,50 €

Trocken

Fruchtig nach vollreifer Erdbeere und Himbeere, erganzt von Granatapfel
und einem Hauch von Veilchen.

Wunderbar erfrischend, zupackend und doch verspielt, dabei mit Schmelz
und exemplarischer Struktur.

Unsere Weinempjfehlung des Hauses

Lassen Sie sich von unserem aktuellen Hauswein tberraschen
sorgfdltig ausgewdhlt und passend zu unserer Kiiche.

0,75 | Flasche — 22,00 €



Likbre+3
o ?
200. Amaretto A 2 c . 3,70€
201. ’ "l 3,70 €
202. 3,90 €
203. 3,90 €
204. 3,90 €
205. 4,50€
206. 4,50 €
210. Grappa ! 2cl 4,50 €
211. Fernet Emnkq a { 2 cl 4,50 €
212| Vodka RSN, 2cl  450€
213. JimBeam . 2 cl 4,50 €
214.. Malteser Aquav 2cl 4,50 €
215§ Ecr:hlg Rom 2 cl 5,50€
216. Jack Danie - 2cl  6,00€
217. ‘rféﬁy Martin = 2¢cl [ 680€ B—
"H::.—.i , =
Long Drinks 3 ALY
220. Barcadi Colag3810 0,21 =
221. Gin Tonic 811 0,21 A




Allergene und Zusatzstoffe
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Echalenfrichie, namentich Walnlsse und dars WEmuqnuu
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| Behatentrochie, numntich Pﬂmu.uu-duugt.—m-rﬂ Emu;r-ut

| Bchalentrichie, namentich Paranisse ung ﬁ:rugﬂlnmemmm

| Behulsnirochin, namsntlich Mucadamis- eoer Quasnslandnises ued dars Pl Erbhugrisia

| Ealierie und daraus powonnens Erzsugnisse

S-tf'l'urrd dm:gr;wrmnu Em!mmu

| Besamsaman mﬂd.umgt-arm Ernupn-.u

Schwafsicharid und Suffia in Konzeriraionan von mahr ats 10 mgig odar 10 mgd

La.pnun |.|r|d dnn nu-unrrunu Emﬂmuu

Weichiions und damus mu Emupu.u
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